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(Rgstaumce 'Ven%

Zajeci

Tel.: 519 351 450/ 727 901 662 e-mail: venusezajeci@centrum.cz
Chlazeni jidla jsou stejni s jidelnim listkem na dany den.

VZOROVY JIDELNICEK

PONDELI:  polévka: Kulajda-1,3,9

L Kureci platek na Zampionech, ryze, okurek-1,3,6,7,9,10
Il. Smazeny kvétdk, brambory, tatarka-1,3,7,9,10

lll.  Svestkovy ta¢, ovoce-1,3,7

IV. Veprovy perkelt, téstoviny-1,3,9

PS:  Rajcatovy salat s cibuli

UTERY: polévka: Hovézi vyvar s drobenim-1,3,9
L. Segedinsky gulds, knedlik -1,3,6,7,9,10
l. Kureci placi¢ky, brambory, tatarka -1,3,7,9,10

M1l Sicilské Spagety -1,3,7
V. Cockovy saldt s uzenym masem a sdzenym vejcem, pecivo-1,3,9
PS:  Okurkovy saldt

STREDA: polévka: Houbovd-1,3,9

L. Kufeci kapsa, ryze, okurek-1,3,7
1. Veprové vypecky, kapusta, brambory-1,3,7
l11. Jatrova omacka, knedlik -1,3,6,7,9,10

V. Nudle s mdakem, kompot-1,3,9
PS:  Michany zeleninovy salat

CTVRTEK:  polévka: Madarskd guld$ovka-1,3,7,9
. Kureci fizek v pivnim tésticku, brambory, saldt -1,3,6,7
1. Houbovy Kuba, pecivo, okurek-1,3,10
1. Veprové nudlicky na divoko, ryze, okurek-1,3,10
IV. Plnéné tortellini s italskou omdckou -1,3,7
PS:  Salat z Cinského zeli s mrkvi

PATEK: polévka: Co¢kovd-1,3,9
L. PInénd paprika, rajskd, knedlik-1,3,6,7,9,10
Il. Uzené maso, brambory, okurek-1,3,6,7,9,10

Ml Buchticky s krémem, kompot-1,3,7
IV. Srbské rizoto se syrem, okurek-1,3,7
PS:  Mrkvovy saldt

Alergeny v jidle: [-obiloviny obsahujicilepek,2-korysi,3-vejce a vyrobky z nich,4-ryby a virobky z nich,5-jadra podzemnice olejné a
virobky z nich,6-sojové boby a vyrebky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,8-skofdabkové plody a virobky z nich,9-celer a vyrobky z néj, 10-
hoicice a vyrobky z nich, I 1-sezamova semena a vyrobky nich, 12-vIci bob a vyrobky z néj, 13-mékkysi a vyrobky z nich

Dobrou chut preje kolektiv restaurace Venuse



